SKEMMTILEG JOLASTEMMNING 2011
a Grand Hoétel Reykjavik!

Jolahladbord
fostudaga, laugar-
daga og sunnudaga

18. - 20. nov.

25, - 27. nov.
2. - 4. des. 1. JOLAHLADBORD

9.-11. des. a fostudags- og laugardagskvoldum

16. - 18. des. F O RRETTIR med Helga Bjorns. Jélabjollurnar,
Sjavarréttasalat, engifer-chili kjuklingur, Reynir Sig.og hljomsveitinnt Hafrgt.
A 5 : : - Fullordnir 8.900 kr.
villibradapaté, sjavarréttapaté, reyktur og grafinn lax, 5 ]
villibradasalat, reykt nautatunga, jélasild, tomatsild, B b Aasiiie
marinerud sild, tomatsalat med fetaosti.

KALDIR ADPALRETTIR II. JOLAHLADBORD

- : . an syningar a fostudags- og laugar-
Hangileeri, grisa hamborgarahryggur, parma skinka. Fley e TaNTaq e
- Reynir Sig. og hljomsveitinni Hafrot.
G RA N ME TI S RE T T IR Fullordnir 7.900 kr.

Bo6rn 6-12 ara 5.500 kr.

Karry/chili kryddad greenmetis- og kartofluréttur,
hnetu/baunasteik, greenmetislasagne, hrisgrjonasalat.

HEITIR ADPALRETTIR I11. JOLAHLADBORD

i hideginu 4 fostudogum
Kryddlegid lambaleri, purusteik ad donskum heetti, Fullordnir 5.400 kr.
hunangsgljad kalkunabringa, hreindyrabollur i berja- og ostasésu. Bérn 6-12 4ra 2.700 k.
Raudvinssosa, koniaks piparsésa, uppstifur og kartoflur,
sykurbriinadar kartoflur, ristad grenmeti.

SOSUR OG MEDLATI S0 N ey A s
Jolahladbord 4 sunnudagskvoldum
Hvitlaukssdsa, graflaxsosa, chantilly-sdsa, sinnepssosa, Eullordnir 7.900 kr.
cumberlandsosa, blaberja”vinaigrette”, piparrotarsdsa, eplasalat Fritt fyrir 12 4ra og yngri.
med valhnetum, kartéflusalat med karry, raudkal, raudbedur,
graenar baunir, dvaxtasalat, asiur, blandad salat og greenmeti.

Laufabraud, flatbraud, rigbraud og nybokud blondud braud.
A iy AR e VILTU BATA VID

. GISTINGU?
EFTIRRETTAHLADBORD L (PN

i tveggja manna herbergi
med morgunverdi
14.850 kr. 4 mann

Urval eftirrétta ad heetti Grand Hotels.

PANTADU NUNA ')h
{ sima: 514 8000 eda & jolahladbord@grand.is @%H’O@T7E&f
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Grand Hotel Reykjavik, Sigtan 38, 105 Reykjavik



